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INSTALLATION, OPERATION AND SERVICE MANUAL CANCE UL
INSTRUCTION POUR L'INSTALLATION, L’EMPLOI ET L'ENTRETIEN 5958.10500
INSTALLATIONS-, GEBRAUCHS- UND WARTUNGSANWEISUNGEN

INSTRUCCIONES PARA INSTALACION, USO Y MANTENIMIENTO

“R 701” CUCINA A GAS VALVOLATA

“R 701" GAS COOKER WITH FLAME FAILURE DEVICE

“R 701” FOURNEAU A GAZ A SECURITE THERMOCOUPLE
“R 701" GASHERD MIT THERMOELEMENT

“R 701” COCINA A GAS VALVULADA
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Le operazioni di installazlone, di collegamento elettrico e di even-
tuale trasformazione per 'uso con altri tipl di gas, devono essere
eseglite da pereonale qualificato secondo [a normativa in vigore.

Nota: La targhetta caratteristiche si trova softo il marehlo. Per to-
gliere il marchio far leva con un cacciavite nella parte infericre.

Dati techi¢! - un modulo

A:- Attacco gas (%]
B - Ingresso cavo elettrico

Alimentazione elettrica: (vedi i capitolo collegamento elettrico)

1/2"M

Potenza max:

- plano cottura kW 16,7
- forno kw 4,4
- tc_)_tale kw 20,1
Datl tecnicl - un modulo e mezzo

A - Attacco gas 1] 3/4"™M

B - ingresso cavo elettrico
Alimentazione elettrica; (vedi il capitolo collegamento elettrico)

Potenza max:

- piano cottura kw 244
-fomo kw 4,4
- totale B kw 28,8
Posizlonamento

® Fissare i piedini regolahlli elle traverse dell'apparecchiatura
{vedi fig. 1).

® Slstemars I'apparecchiatura sotto una cappa di asplrezicne
per agsicurare la completa estrazlone del vapoti e del prodottl del-
la combustione generati durante la cottura

® Procedere allamessain plano e regolazione in altezza median-
te i piedini livellatori.

¢ Nel caso in cui I'apparecchiatura venga installata contro una
parate, quest'uitima deve essere Incombustibile.

® Togliere dal pannelli esterni la pellicola protettiva staccandola
lentamente per impedire che rimanga attaccato il collante.
Qualora lo stesso rimenesse attaccato, si deve toglierlo implegan-
do kerosene o benzina.

Collegamento elettrico

® L|'apparecchiatura funziona, perlasclaaccensione dei brucia~
tori, a 220/240 V - 50/60 Hz

® Poraccedere alla morsettiera di allacciamento del cavo di ali-
mentazions, sl deve smontare il pannsllo inferiore del forno.

® llcavo flessibile per I'allacciamento alla linea elettrica deve es-
sera dl caratteristiche non inferiori al tipo con isolamenio n gom-
ma HO7RN~F e deve avers una seziohe nominale adeguata all'as-
sorbimento massimo di corrente.

® |l cojlegamente alla linea elettrica deve essere esegulito inter-
ponendo un interruttora automatico dl portata adeguata nei quale
la distanza di apertura tra | contattl sla di almenc 3 mm.

Inoitre, la tensione di alimentazlone, a macchina funzionante, non
deve discostarsi dal valore della tenslone nominale di £ 10%
e E indispensablle collegare 'apparecchlatura a terra. A tale
scopo all'interno, in prossimita della morsettiera di allacciamento,
vl & un morsetto con il simbolo<-al quale deve essere allaceiato it
filo di messa a terra,

L'apparecchiatura deve inoltre essere Inclusa in un sistema equi-
potenzlale la cui efficacia deve essere opportunamente verificata
secondo gquanio riportato nella normativa in vigore. Il collegamen-
o viene efisttuato mediante una vite conirassegnata dalla sigla
“ift)UIPOTENZIALE" posta nelle vicinanze ds! piedino anteriora si-
nistro

Il costruttore declina ogni responsabilita qualora questa norma
antinfortunistica non venga riapettata.

Collegamento alfimplanto del gas

L’allagciamento alla rete dell’impianto gas deve essere effettuato
con tubazione metallica di adeguata sezlone; Inolire, a monte
dell’apparecchiatura, deve assere Inserito un rubinetto diintercet-
tazione a chiusura rapida.

Ad instellazione &ffettuata, controllare che non esistano perdite
nei punti dl raccordo.

L'apparecchiatura deve essere allmentata con gas avente le se-
guenti caratteristiche:
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Nominale  Min. Max.
QGas citta 1° famiglia - B 8 - 15
Gas naturale 2° famlglia 18 16 23
Gas liquido 3° famiglia - 30 25 35

Trasformazlone al vari tipi di gas

L’apparecchiatura & collaudata ed & predisposta per il funziona-
mento a gas liquido alla presslone di 30 mbar.

Dovendo trasformaria per i funzionamento ad altr tip! dl ges, sl do-
vranno eseguire le seguenti operazioni:

Sostituzione ugello bruclatore piano di cottura (fig. 2)

® Togliere le manopole di comando del rubinetto gas e smontare
B cruscofto.

@ Allentare la vite "D, spostare completamente verso l'alto la
boccola delfarla “C" e fissarla con la stessa vite.

@ Svitare il dado portaugello “B” usando una chiave diritta a stel-
la apertura 19 mm tipo A 17x19 UNI 6739-70 oppure mod. 610 -
18x192 DIN 810.

® Estrarre 'ugeflo “A” e sostituirio con quello corrispondente al

gas prascelto secondo quanto riportato nella tabella seguente;

Diametro ugelil
Diametro Gas Gas Ges.
bruciator liquido naturale citta
Bruclatore & 70 0,95 1,45 2,70
Bruciatore & 100 1,15 - 1,80 3,50

® Riavvitare il dado “B".

Poslzlonamento boccola aria bruclatore plano di cottura (fig. 2)
® Allentare la vite “D" e posizionare la boccola “C” alla distanza
"H" di seguito indlcata;

Tipo di gas Bruclator]

H @ 70 & 100
Gas liquido mm masslma  apertura
Gas naturale mm 45 7
‘Gas citta mm 2,5 5

@ Rlayvitare la vite “D".

Regolazione bruciatore plano di cottura (fig. 3)

® Accenderell bruciatore e posizionare la manopola al massimo.
e Successivamente posizionare la manopola al minime e con-
trollare che la fismma sia steblle anche In seguito a brusche mano-
vre dal massimo al minimo dopo che Il bruciatore ha funzionato a

pleno regime per un paio di minutl.
Se Il bruclatore dovesse spegnersi o le fiamme al minimo risultas-
sero trappo alte, st dovra agire sul rubinstto svitando o avvitando la
vite “A” dl regolazicne del minimo.

Soastituzione ugello bruciatore fomo (fig. 4)

@ Smontare il cruscotto Inferiore dell'apparecchiatura e togliere

la suola de! forno.

@ Allentare la vite “A” e togllere I'aeratore “B". .

@ Sviiare!'ugello “C” o sostituldo con quello corrispondente al ti-

go"dl gas presceito, secondo quante riportato nella seguente ta-
olla:

Tipo di gas . Gas Gas Gas
liquido naturale eittd
Eia_n)etro ugelli 1,1_0 165 - 3,40

@ Riawvitars a fondo 'ugelio “C” e rimontare 'aeratore “B”.

Poskzionamento aeratore (fig. 4)

® Allentare la vite *A" e posizionare 'aeratore “B"
“H" di seguito indicata:

alla distanza

- gas liquido = 256 mm
- gas naturale = 35 mm
~ gas citta = 35 mm

@ Riawvitare la vite “A™.
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Regolazione bruclatore pliota forno (fig. 5)

o Svitare ii tappo a vite "A” ed allentare la vite di regolazione “B™.
® Accenders ll bruclatore pliota e regolare la fiamma agendo sul-
la vite di regolazione “B” e sull’aerators "G".

¢ Rimeltere il tappo a vite “A” & la relativa rondella.

Regolazlone bruciatore principale fomo (fig. 6)

® Accendereil bruclatore e poslzionare la manopola al massimo.
@ Successivamente poslzionare la manopola al minimd e con-
trollare che la flamma sla stabile anche In seguito a brusche mano-
vre dal massimo al minime dopo che Il bruclatore ha funzionato &

pleno regime per un palo dl minuii.

Se il bruciatore dovesse spegnersi o le fiamme al minimo risultas-
sero troppo alte, si dovra agire sul rubinetto svitando o avvitando la
vite “A" di regolazione del minimo.

Caratteristiche della flamma

Ad un controllo visivo la fiamma deve avere ll fiocco di colore az-
zZurro cupo esente da punte gialle troppo evidentl e con dardi sta-
blll alla base..

Nel caso di fiammacon difetto dl aria ll flocco sl presenta con vena-
ture gialle; nel ceso di flamma con eccesso di arla ll fiocco sl pre-
senta corlo, tragparente e tende a staccarsl dal bruclatore.
Aregolazione avvenuta non deve verlficars! na staceo né ritorno di
fiamma durante il funzionamento, sia a bruciatore caldo che a bru-
ciatore freddo.

Ingrassaggio rubinetti (fig. 7)

Per un regolare funzionamento dell’apparecchiatura & necessarlo
esegulre perlodicamente la pulizia e I'ingrassaggio def rubinetil di
regolazione del gas.

Si conalglia l'utente dl far eseguire I'operazione da personale qua-
liflcate. A tale scopo attenersi al disagno di figura e proceders co-
me segue:

@ Togliere le manopole di manovra e smontare il cruscotto fron-
tale dell'apparecchiatura.

@ Svitare le due vitl “A” & togllers il coperchio “B".

@ Estrarre fa molla conica “C” ed Il cono “D”.

@ Pulire con uno straccio imbevuto di benzina o trielina sfall co-
no che la progtria sede ed applicarvi un leggero velo di grasso al sl-
licone (tipo Staburags n. 32).

® Procedere al montagglo dst pezzi precedentements smontati
secondo la sequenza Indicata nel disegno.

ISTRUZIONI PER L’UTENTE

Per la posa in opera e peril coliegamento all'impianto gas ed elet-
trico, & necessarlo rivolgersi ad un installatore qualificato.

Questa epparecchiatura & conforme al D.M. 10.4.94 e alla Direttl-
va CEE 82/499 ralativa alla soppressione del radiodisturbl.

Premegsa

® Le manopole di comando dei rubinetti bructatori piano di cot-
tura hanno tre poslzionl di utllizzo (fig. 8): '

¢ chiuso

& fiamma massima

¥ fiamma minima

@ La manopola di comando del termostato forno ha le seguenti
posizionl di utillzzo (fig. 9):

O chiuso

. accensione pilota

8 - 1 riscaldamento

USO DEL TOP

Accensione bruciator! (fig. 10)

® Aprirell rublnetto d'intercettazione gas e 'interruttore elettrico
Installatl a monte dell'apparecchiatura.

® Premere e girare la manopola “A” dalla posizione *chiuso” alla
posizione “flamma massima”.

@ Premere & fondo la manopola “A® e contemporaneamente
mantenere premuto il pulsante “B” per circa 15 secondi; al suo ri-
lascio il bruclatore deve rimanere acceso. Nel caso cié non avve-
nisse, ripetere I'operazione.
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In caso di emergenza’accensione del bruclatore pud essars fatte
manualmente avvicinando una fiemmella allo stesso e mantenen-
do la manepola "A" nella posizione “fiamma massima®.

® Per otteners il minimo, girare la manopola "A® sulla posizione
“flamma minima".

Spegnimento bruciatorl (fig. 10)

® Premere e glrare la manopola A" sulla posizione “chlusc”,

® Ailne giornata, chiudere il rublnetto generale del gas e 'Inter-
ruttore elettrice posif a monte dell’'apparecchiatura.

USO DEL FORNO -

Accensione fiamma pilota {fig. 10)

& Premere leggermente e ruotare in senso antioraric la manopo-
la del termostato “C" dalla posizione spento alla posizione pllota e
contemporaneamente mantensre premuto il pulsante “B™ fino
all'accenslone del bruclatore pilota.

Dopo clrca 20 secondl rilasclare la manopola “C” e a questo punto
la fiamma pllota deve rimanere accesa; nel caso cid non avenisse
ripetere I'operazione.

t 'avwenuta accensione del bruciatore pilota si pud osservare attra-
verso lo spioncino posto nella suola della camera forno.

In caso di emergenza 'accensione del bruclatore pilota pud essa-
re fatta manualmente avvicinando una flammella allo stesso e man-
tenendo la manopola “C" nella posizione "accensione pilota®.

Accensione bruciatore principale (fig. 10)

® Ruotare la manopola “C” in cornrispondenza del valore “8" edo-
po qualche secondo ructarla, sempre in senso antiorario, In corrl~
spondenza del valore di temperatura desiderato.

Le manopola ha 8 posizion di riferimento corrispondenti ad altret-
tante temperature:

1=150°C 5 =230°C
2=170°C 6 = 255°C
8 =190°C 7=275°C
4= 210°C 8 =305°C

Mantendo |la manopola sulla posizione prescelta il bruciatore fun-
zionera al massimo fino al ragaiungimento della temperatura. Rag-
giunta quest’uliima, || bruclatore alternera automaticamente il fun-
zionamento dal minimo al massimo, mantenendo cost la tempera-
tura del forno ad un livello costants.

Spegnimento bruciatore principale (fig. 10}
® Qlrare la manopola "C” sulla posizione “accenslone pilota”.

Spegnimento fiammella pllota (fig. 10)

® Premere € girare la manopola “C" sulla posizipne “chiugo”.
# Afine giornata, chiudere il rubinetto genan.ale dsl gas e l'inter-
ruttore elettrico posti a monte dell’'apparecchiatura.

MANUTENZIONE

Prima di effettuare le operazioni di manutenzione, disinserire I'ali-
mentazione elstirica.

® Pulire glornaimente le partl in accialo inox con acqua tiepida
saponata, quindi risciacquare abbondantements ed asciugare
€on Gura.

@ Evitare nel modo plu assoluto di pulire 'acelalo inox con pa-
glietta, spazzole o raschietti di acciaio comune In quanto possono
depositare particelle ferrose che ossidandosi provocano punti di
ruggine, -

Pugogessere sveniualmente adoperata lana di acciaio inossidabile
passata nel senso della satinatura.

@ Qualora I'apparecchiatura non venga utlitzzata per lunghi pe-
Hodl, passare energlcamente su tutte le superifcl In acciaio un
panno appena imbevuto di olio di vaselina in modo da stendere un
velo protettivo; Inoltre arlegglare periodicamente | locali.

#® Fulire glornalmente i bruciatori e le cave degli spartifiamma da
eventuali incrostazioni.

Attenzione

Non lavare I'apperecchiatura con getti d’acqga direiti o ad alta
presslone polché eventuali infiltrazioni ai componenti eletiricl
potrebbero pregiudicare il regolare funzionamento dell’apparec-
chiatura e del sistemi d! sicurezza.



